
BRANNE
Menus du 04/01/2021 au 08/01/2021

Poulet rôti LBR

Frites

Camembert

Fruit frais BIO

Célerimentier de poisson

Petit suisse sucré

Fruit frais BIO

Rôti de bœuf VBF au jus

Petits pois mijotés 

Fromage blanc sucré

Galette des Rois

Charolais

Salade iceberg et croûtons

Gratin de pâtes 

Yaourt aromatisé

Plat du chef Plat végétarienLabel rouge



BRANNE
Menus du 11/01/2021 au 15/01/2021

Poisson pané citron

Haricots verts

Yaourt aromatisé

Fruit frais BIO

*** Amuse bouche : amarante 

vinaigrette aux agrumes ***

Salade coleslaw

Sauté de bœuf  charolais

façon orientale

Semoule 

Mousse au chocolat 

au lait

Salade de pommes de terre

Omelette 

Au fromage

Bouquet de légumes 

Fruit frais BIO

Plat du chef

Champignons émincés

Sauce fromage blanc

Tartiflette 

* Jambon de dinde

Pomme à boire 

à la cannelle

Plat végétarien



BRANNE
Menus du 18/01/2021 au 22/01/2021

Salade iceberg et oignons frits

Sauté de dinde LBR

aigre douce

Boulgour

Carré frais  

Salade de pâtes

Beignet de mozzarella

Purée de potiron 

Assiette de fruits d’hiver

BIO

Cervelas cornichons

* Galantine de volaille 

Lieu sauce tomate

Riz aux petits légumes

Emmenthal râpé

Fruit frais BIO

Plat du chef

Endives 

Dés de Mimolette

Saucisse de Toulouse

Lentilles mijotées

Purée de pommes 

du chef

Charolais Plat végétarienLabel rouge



BRANNE
Menus du 25/01/2021 au 29/01/2021

Sauté de saumon sauce citron

Pâtes BIO

semi-complètes

Brie

Fruit frais BIO

Chou blanc aux raisins

Sauté de bœuf sauce

forestière

Pommes de terre persillées

Flan chocolat

Poulet rôti LBR

Blé 

Yaourt nature sucré

Fruit frais BIO

Plat du chef

*** Les pas pareilles ***

Mâche et betteraves

Omelette

Crumble carotte 

et potiron

Riz au lait du chef

Charolais Plat végétarienLabel rouge


