BRANNE
Menus du 05/10/2020 au 09/10/2020
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*** | es pas pareilles***

Carottes rapées aux raisins ) o _
Saucisson a I'ail cornichons
Concombres sauce

o fromage blanc * paté de volaille
o
. ) ) &  Chili sin carne
Filet de lieu sauce citron Y (haché végétal) R

Poisson meuniere

. R Réti de boeuf au jus
Ratatouille et
et semoule Riz créole Coquillettes Purée de potiron
o - sauce betteraves Emmenthal rapé
—e (apart)

Petit suisse sucré - -

Coulommiers
e
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Fromage blanc sucré
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Plat végétarien Plat du chef Label rouge



BRANNE
Menus du 12/10/2020 au 16/10/2020
La féte des pommes
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Betteraves Salade verte et crodtons Tomate mozzarella Rillettes
aux pommes de thon du chef
Vinaigrette au cidre
Q Sauté de boeuf charolais N

— a la hongroise Roti de porc  au curry

Nuggets de blé (%) Cam;gd’mentler * Roti de dinde
ketchup pomme aux 2 pommes Duo c_ie carottes oranges et -
jaunes persillées

o Confit de chou rouge
Macaroni o aux pommes
Emmenthal rapé etriz o
— Emmenthal rapé
Yaourt aromatisé —
-
@ Géateau aux pommes
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Charolais Label rouge Plat du chef Plat végétarien




